
Raffinato spumante brut dall’affascinante 

colore rosato tenue. Il profumo è intenso, 

il bouquet complesso, fragrante e vivace. 

Giovane e brioso, evoca aromi di frutti rossi 

e di frutta matura, pieni e profondi. Il sapore 

è gradevole ed elegante, pieno, vellutato, 

morbido, con piacevole corpo. Perlage sottile 

e persistente. 

A refined sparkling brut with an alluring soft pink 

colour, this wine has an intense fragrance and 

complex, aromatic and lively bouquet. It is young 

and high-spirited with full, deep aromas of berries 

and ripe fruit. Its flavour is elegant, full, velvety and 

soft with a good body and subtle, persistent perlage.

Cuvée Brut
“Maria Rosé”
Spumante Rosato



CUVéE BRUT 
“MARIA ROSé”
SPUMANTE ROSATO

SCHEDA TECNICA / TECHNICAL INFORMATION
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VITIGNO Cabernet Franc 

Varietal 

ZONA DI PRODUZIONE Conegliano (vigneti di proprietà)

Area of origin Conegliano (family-owned vineyards)

VINIFICAZIONE In bianco, con pressatura soffice e resa massima 70%

Winemaking Off skins using soft pressure with a maximum yield of 70%

SPUMANTIZZAZIONE Metodo Charmat (autoclave)

Sparkling winemaking method Charmat Method (autoclave)

GRADAZIONE ALCOLICA 11,5% Vol.

Alcohol

RESIDUO ZUCCHERINO 13 g/l

Sugar residue

PRESSIONE 4,8 - 5,2 atm.

Pressure

COLORE Rosato tenue e delicato

Colour Delicate soft pink

PROFUMO Intenso con sentori di frutti di bosco

Bouquet Intense with hints of forest fruits

GUSTO Pieno e vellutato, piacevole di corpo

Taste Full and velvety with a pleasant body

ABBINAMENTI Ideale a tutto pasto e con cibi saporiti

Food affinities Ideal throughout the meal and with highly-flavoured dishes

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8° - 9° C

Serving temperature

FORMATI 0,75 Lt   

Available sizes

CONFEZIONE Imballo da 6 bottiglie

Pack Case of 6 bottles


